
- L A  C A R T A -

estate, verano 2021



I L  T A G L I E R E
Salumi e formaggi italiani con grissini e mostarda

mantovana (consigliato per 2 persone)

R E G I N A  B U R R A T A
Burrata pugliese, crumble di olive e capperi,

pomodorini confit e verdure croccanti

€ 2 6

€ 1 3

A R I S T A  T O N N A T A
Arista di maiale in salsa tonnata con acciughe del

Cantabrico e cucunci

€ 1 3

L A  T A B L A
Embutidos y quesos italianos, grissini y mostaza

de fruta mantovana (recomendado para 2

personas)

R E I N A  B U R R A T A
Burrata de Apulia, crumble de aceitunas y

alcaparras, tomates cherry confit y verduras

crujientes

C E R D O  A T U N A D O
Lomo con salsa de atún, anchoas del Cantábrico

y alcaparrones

T O R T E L L I N I
al prosciutto di Parma DOP, in crema di

parmigiano e riduzione di liquirizia

P U T T A N E S C A  3 . 0
Spaghetti all'uovo con salsa di pomodoro,

acciughe del Cantabrico, capperi, olive e ricotta

affumicata

M R  S C A M P O
Tortello ripieno di crostacei, carpaccio di scampi,

crema di burrata e la sua bisque

€ 1 8

rellenos de Jamón de Parma DOP, salsa de

parmesano y reducción de regaliz

Espaguetis de huevo con salsa de tomate,

anchoas del Cantábrico, alcaparras, aceitunas y

ricotta ahumada

M R  L A N G O S T I N O
Tortello relleno de crustáceos, carpaccio de

cigalas, salsa de burrata y su bisque

A M A T R I C I A N A
Maccheroncini all’uovo con triplo pomodoro,

guanciale croccante e pecorino laziale

T O R T E L L O  A 1 2  R O M A - G E N O V A
con ripieno al pesto ligure saltati cacio e pepe di

sichuan

€ 1 4

€ 1 6

A M A T R I C I A N A
Macarrones de huevo con salsa de tomates

cherry, guanciale crujiente y queso pecorino DOC

de Lazio

T O R T E L L O  A 1 2  R O M A - G E N E V A
relleno de pesto genovés salteado con queso

pecorino DOC y pimienta de sichuan

L a  P a s t a

€ 1 6

€ 1 4

T O R T E L L I N I

P U T T A N E S C A  3 . 0

L a  P a s t a

P e r  I n i z i a r e P a r a  C o m e n z a r



D o l c i  C o c c o l e D u l c e s  A b r a z o s

M a r e  e  m o n t i M a r  y  m o n t a n a

C O T O L E T T A  A L L A  M I L A N E S E
con cipolla agrodolce e melanzane marinate

S A L M O N E
con crema di patate affumicate e spaghetti di

zucchine verdi

€ 1 6

€ 1 6

F I A T  5 0 0
Steak di manzo alla piastra con patate arrosto

(consigliato per 2 persone)

€ 3 6

C O T O L E T T A  D E  M I L A N
con cebolla agridulce y berenjenas marinadas

S A L M O N
con crema de patatas ahumadas y espaguetis de

calabacín verde

F I A T  5 0 0
Chuletón de ternera con patatas al horno

(recomendado para 2 personas)

S G R O P P I N O

con frutti di bosco e menta Prosecco y helado, con frutos rojos y menta

A N A N A S  
Carpaccio di ananas marinato al maraschino con

gelato al frutto della passione, menta e pepe rosa

T I R A M I S Ù
con mascarpone al caffè e lotus croccante

€ 7

€ 7

P I Ñ A  
Carpaccio de piña marinado al marrasquino con

helado de fruta de la pasión, menta y pimienta rosa

T I R A M I S Ù
con mascarpone de café y Lotus crujiente

€ 7 S G R O P P I N O

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E
ALLERGENI SI PREGA DI RIVOLGERSI AL
PERSONALE DI SALA

PARA CUALQUIER INFORMACION SOBRE
SUSTANCIAS Y ALERGENOS, CONSULTE AL

PERSONAL DE SALA

Birra alla spina 

Acqua gasata/naturale

Caffè

Cappuccino

Tè, infusione

Amari e Liquori

Grappe e Super-Alcolici

Servizio

 

Cerveza (caña)

Agua gas/natural

Café

Cappuccino

Té, Infusiones

Limoncello y licores

 Grappa, Ron, Whisky

Servicio

 

 
€ 2.50
€ 2.00
€ 1.50
€ 2.00
€ 2.00
€ 3.00
€ 6.00

 

€ 1.00
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